RECEITAS DA FIA

Arroz Cremoso de forno

www.receitasdafia.com/receitas/arroz-cremoso-de-forno

Um prato irresistivel para toda a familia, pronto em apenas 30 min! Arrez&reamosade fornon

©130min & 8 porcdes

Ingredientes

3 xicaras (chd) de arroz branco cozido

150 g de presunto em cubos
100 g de seleta de legumes

Sal a gosto
Pimenta-do-reino a gosto

2 colheres (sopa) de cheiro-verde
1 lata de molho de tomate pronto

1 lata de creme de leite
200 g de mussarelaralada

Modo de Preparo

aua h WON

. Emuma tigela, misture o arroz branco cozido, o presunto em cubos, a seleta de legumes, o sal, a pimentae o

cheiro-verde.

. Emoutra vasilha, faca um molho cremoso misturando o molho de tomate, o creme de leite, o sal e a pimenta.
. Emuma forma, faca camadas alternadas de arroz, molho cremoso e queijo ralado.

. Repita esse processo até preencher toda a forma, finalizando com uma camada de queijo ralado por cima.

. Asse o0 arroz cremoso em um forno pré-aquecido a 180°C por aproximadamente 15 minutos, ou até que o

gueijo esteja derretido e dourado.

. Sirva e desfrute dessa delicia de arroz cremoso e irresistivel!

www.receitasdafia.com
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