RECEITAS DA FIA

Balinha de Goma

www.receitasdafia.com/receitas/balinha-de-goma

Gosta de bala de goma? Entdo vem aprender a fazer essa divertida balinha colorida, fica .
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com cores lindas, vibrantes e com sabor de infancia, todos vao amar!

T 20min & 20 porcdes

Ingredientes

1/2 lata de leite condensado

1/2 caixa de creme de leite
1/2 colher (sopa) de manteiga
1 pacote de gelatina em p6 (sabor da sua preferéncia)

Aclcar paraempanar

Modo de Preparo

Em uma panela adicione o creme de leite, o leite condensado, a manteiga e a gelatina em p6, mexa bem.
Acenda o fogo e vai mexendo sem parar até comecar a desgrudar do fundo.

Despeja em uma forma untada com plastico para ficar mais facil para desenformar.

Deixe na geladeira por 20 minutos, desenforme, corte em cubinhos e é sé empanar no agucar e se deliciar.
Vocé pode repetir trés vezes a mesma receita, mas com sabores diferente e colocar as camadas dando pausa
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de uma pra outra por 15 minutos na geladeira.
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