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Beliscao de Goiabada

www.receitasdafia.com/receitas/beliscao-de-goiabada

Aprenda a fazer esse biscoito delicioso e irresistivel, beliscdo de goiabada que é super L .
,p. . . g a P Belisedode Geiakadanown
facil de fazer e vai super bem no lanchinho da tarde!

M 45min & 20 porcdes

Ingredientes

3 xicaras (cha) de farinha de trigo

1/2 xicara (chd) de acucar

3/4 de xicara (cha) de manteiga
e 20V0S

5 colheres (sopa) de 4gua gelada

1 xicara (cha) de goiabada cascdo em cubos

Acucar de confeiteiro para polvilhar

Modo de Preparo

Em uma tigela, misture a farinha com a manteiga e o actcar até formar uma farofa.

Adicione os ovos e misture.

Adicione a 4gua aos poucos, até formar uma massa lisa e homogénea.

Se necessario, pingue mais agua.

Embrulhe em filme plastico e leve para a geladeira por 20 minutos.

Abra a massa com um rolo e, com um cortador de biscoitos, corte circulos de 5 cm.

Coloque um cubo de goiabada no centro de cada circulo e una as pontas sobre ele, dando um leve beliscio.
Coloque em uma férma e leve ao forno médio, pré-aquecido, por 20 minutos.
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Polvilhe com actcar de confeiteiro e sirva.
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https://receitasdafia.com/ingrediente/farinha-de-trigo/
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https://receitasdafia.com/ingrediente/goiabada-cascao/

