RECEITAS DA FIA

Bolo brigadeirao

www.receitasdafia.com/receitas/bolo-brigadeirao

Chama a criancada que hoje tem bolo brigadeirdo! Vamos pra cozinha? Bole hrigadebrage unknown

©1120min & 10 porcdes

Ingredientes

MASSA

e 20V0S

1/2 xicara de acUcar

3 colheres (sopa) 6leo

4 colheres (sopa) chocolate em po

1/3 xicaras de leite

1 xicara de farinha de trigo
2 colheres (cha) fermento quimico

BRIGADEIRO

e 30vos
1 lata de leite condensado

1 caixa de creme de leite
1/2 xicara de leite

1 xicara de chocolate em pé

1 colher (sopa) manteiga

1/3 xicaras de granulado


https://receitasdafia.com/ingrediente/ovo/
https://receitasdafia.com/ingrediente/chocolate-em-po/
https://receitasdafia.com/ingrediente/farinha-de-trigo/
https://receitasdafia.com/ingrediente/leite-condensado/
https://receitasdafia.com/ingrediente/creme-de-leite/

Modo de Preparo

Em uma tigela coloque os ovos, o aclcar, o 6leo e o chocolate em pé e misture bem.
Junte o leite e misture novamente.

Depois a farinha de trigo e mexa até ficar homogéneo.

Por altimo o fermento quimico e misture mais um pouco.

LAEEEE SR .

Despeje em uma forma de furo central de 22 cm de didmetro untada com bastante manteiga e polvilhada
com acucar Refinado e reserve.
6. No liquidificador coloque os ovos, o leite condensado, o creme de leite, o leite, o chocolateem pd e a
manteiga e bata por 1 minuto.
7. Despeje por cima da massa do bolo.
8. Tampe a forma com papel aluminio.
9. Coloque em banho-maria com agua quente e um pouco de vinagre (para nio escurecer aforma).
10. Leve ao forno pré-aquecido 200° por cerca de 1 hora.
11. Espere esfriar por 2 horas fora da geladeira.
12. Desenforme e decore com granulado.
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