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Z)RECEITAS DA FIA

Bolo Cocada Delicioso

www.receitasdafia.com/receitas/bolo-cocada-delicioso

Hoje vocé vai aprender a fazer um bolo cocada delicioso e super facil, sua familia vai

BQBE Cocada @B,Ifbéi@ﬁ&aown

adorar!!

TY90min & 10 porcdes

Ingredientes

1/2 xicarade leite

1/3 de xicara de farinha de trigo

1/3 xicara de agucar

1 colher (sopa) de manteiga em temperatura ambiente
1e 1/2latade leite condensado

2 xicaras de coco fresco ralado
2 colheres (cha) de fermento quimico em p6
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Modo de Preparo

1. Emuma tigela misture o aclicar com os ovos e a manteiga e bata até ficar bem homogéneo.

2. Adicione metade do leite condensado, 3/4 do coco fresco, a farinha de trigo e o leite de coco.

3. Misture bem até ficar homogéneo.

4. Acrescente o fermento e mexa delicadamente até estar bem misturado na massa.

5. Despeje essa massa em uma forma untada e enfarinhada em seguida leve ao forno médio preaquecido, por
aproximadamente 50 minutos.

6. Depois que o bolo estiver assado, ndo abra o forno por no minimo 1 hora, para o bolo cocada ndo murchar.

7. Paraacalda,em uma panela coloque o restante do leite condensado, do coco fresco ralado e o leite e mexa
sem parar em fogo médio.

8. Depois que levantar fervura, deixe cozinhar por mais 3 minutos mexendo todo o tempo.

9. Parafinalizar, despeje sobre o bolo cocada ja desenformado.

10. Bom Apetite!
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