RECEITAS DA FIA

Bolo de Carne

www.receitasdafia.com/receitas/bolo-de-carne

Aprenda essa receita muito facil e deliciosa de bolo de carne e surpreenda sua familia. Bole de Carne type unknown

TY90min & 10 porcdes

Ingredientes

e 11/2 kgde carne moida

1 copo de leite
2 xicaras de biscoito Cream Crackers (moidos e passados na peneira)

2 colheres de manteiga
e 4 0vos

Molho inglés
Mostarda

e Sal

Pimenta do reino

e Cebola picada
e Salsinha e cebolinha a gosto

Modo de Preparo

Em primeiro lugar, coloque em uma tigela a carne, os biscoitos, o leite e a manteiga.
Em seguida, misture bem e adicione os ovos até se obter uma massa firme e ligada.
Tempere a gosto.
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Com uma forma grande e bem untada com manteiga, coloque a carne embrulhada com papel aluminio
cozinhe com forno médio durante 1 hora.

v

Para finalizar, retire o papel aluminio e volte ao forno até dourar.
6. Seu bolo de carne esta pronto. Entdo, bom apetite.

Cligue aqui e confira mais receitas com carne no nosso site.

www.receitasdafia.com
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