RECEITAS DA FIA

Bolo de limdo de liquidificador

www.receitasdafia.com/receitas/bolo-de-limao-de-liquidificador

Descubra o prazer de preparar um bolo de limao no liquidificador com
esta receita pratica e rapida! Delicie-se com cada pedaco desta Bolo de limao deliquidificador
sobremesa caseira, feita com ingredientes simples e muito carinho.

T 50min & 10 porcdes

Ingredientes
MASSA
e 30Vv0Ss
¢ 1xicaradechade acucar

1/4 de xicara de cha de dleo

1/3 de xicara de cha de leite

1/3 de xicara de cha de suco de limao

1e 1/2 xicara de cha de farinha de trigo
2 colheres de cha de fermento quimico em po

COBERTURA

e Raspasde 1limao
e 1e1/2 colher de sopa de suco de limao
e 1 xicarade chade aclcar de confeiteiro

Modo de Preparo

. Pré-aqueca o forno a 200 °C. Unte e enfarinhe uma forma

. No liquidificador, bata os ovos, o aclcar, o 6leo, o leite e o suco de limao até obter uma mistura homogénea
. Reduza a velocidade do liquidificador e adicione a farinha de trigo gradualmente. Misture bem e desligue

. Acrescente as raspas de limao e o fermento quimico a massa. Misture delicadamente usando uma espatula

a h ON -

. Despeje a massa na forma preparada e leve ao forno por aproximadamente 35 a 40 minutos, ou até que o
bolo esteja dourado e firme ao toque
6. Enquanto o bolo assa, prepare a cobertura. Em um recipiente, misture o aclicar de confeiteiro com o suco de
lim3o até formar uma massinha consistente
7. Apos assar, desenforme o bolo e espalhe a cobertura por cima. Finalize salpicando raspas de limao
8. Seu delicioso bolo de limao esta pronto para ser servido. Bom apetite!

www.receitasdafia.com


https://receitasdafia.com/ingrediente/ovo
https://receitasdafia.com/ingrediente/acucar
https://receitasdafia.com/ingrediente/leite
https://receitasdafia.com/ingrediente/limao
https://receitasdafia.com/ingrediente/farinha-de-trigo
https://receitasdafia.com/ingrediente/acucar-de-confeiteiro

