RECEITAS DA FIA

Caldo de Piranha

www.receitasdafia.com/receitas/caldo-de-piranha

Aprenda a preparar mais um prato tipico de Mato Grosso do Sul, esse caldo de Piranha vai )
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surpreender vocé e sua familia!

BY55min & 6 porcdes

Ingredientes

15 ml de 6leo

10 ml de suco de limao

3 piranhas inteiras limpas

2 cebolas

2 dentes de alho

1 pimentdo vermelho

1 pimenta dedo-de-mocga
1/2 maco de coentro

Sal e pimenta do reino preta moida a gosto

Modo de Preparo

. Tempere as piranhas com o suco de limao.
. Pique a cebola, o alho, o pimentio vermelho e a pimenta.
. Aqueca uma frigideira com éleo e refogue todos os ingredientes.
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. Junte as piranhas, cubra com agua e cozinhe por cerca de 2 horas. O preparo pode ser feito também na
panela de pressao, reduzindo o tempo de cozimento para 40 minutos.
5. Assim que a carne da piranha estiver bem cozida, apague o fogo, elimine a espinha central do peixe e leve
todos os ingredientes para o liquidificador. Bata até emulsificar bem e ficar homogéneo.
6. Sirva o caldo quente com torradas e gotas de molho de pimenta.
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