RECEITAS DA FIA

Canjica Cremosa de Doce de Leite

www.receitasdafia.com/receitas/canjica-cremosa-de-doce-de-leite

Canjica de doce de leite € uma sobremesa deliciosa e reconfortante.

Feita com milho branco cozido, a canjica ganha um toque especial . )
- . jcag . a P Ganjica CremosadeRoce de Leite
com a adicdo de doce de leite, que traz uma cremosidade e um sabor

irresistivel.

3 15min & 4 porcoes

Ingredientes

2 xicaras (cha) de canjica cozida

1 xicara (cha) de doce de leite

1 xicara (cha) de leite

1 colher (sopa) de amido de milho (dissolvido com 1 colher de sopa de leite)

Doce de leite para decorar

Modo de Preparo

1. Emuma panela, misture a canjica cozida, o doce de leite, o leite e 0 amido de milho dissolvido.
2. Leve ao fogo e ferva por 5 minutos, mexendo constantemente.

3. Despeje a canjica em refratarios individuais e decore com o doce de leite.

4. Sirva e desfrute dessa deliciosa Canjica Cremosa de Doce de Leite!
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