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Chocolate quente cremoso
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Hummmm... Para aqueles dias de frio nada melhor que um chocolate quente. Ghecelate quente cremaso

310min. & 4 porcdes

Ingredientes

e 200 ml de leite
3 colheres (sopa) de chocolate em p6

2 colheres (sopa) de acucar

1 colher (sobremesa) de amido de milho
% caixa de creme de leite

1 canelaem pau

Modo de Preparo

1. Emum liguidificador, bata o leite, amido de milho, chocolate em p6 e acucar;

2. Despeje a mistura e a canela em uma panela e leve ao fogo baixo, mexendo sempre até ferver;
3. Desligue, adicione o creme de leite e mexa até obter uma consisténcia homogénea;

4. Sirva quente
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