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Quibe crocante recheado com catupiry

www.receitasdafia.com/receitas/kibe-crocante-recheado-com-catupiry

Delicie-se com nosso Quibe Frito recheado com Catupiry.
Uma combinacdo irresistivel de crocancia e cremosidade. Ruibecrecanterecheade com catupiry
Experimente!

3 50 min £ 16 unidades

Ingredientes

e 1 xicara (chd) de trigo para quibe

1 xicara (cha) de 4gua quente
e 300 gde carne moida

2 colheres (sopa) de hortela picadinhas
% colher (sopa) de sal

% colher (cha) de pimenta siria

e 2 colheres (sopa) de cebola ralada

1 colher (chd) de alho triturado

Catupiry a gosto

Modo de Preparo

1. Emuma tigela, adicione o trigo para quibe com a 4gua quente e deixe descansar por 30 minutos.

2. Emum recipiente grande, misture o quibe hidratado, a carne moida, a hortel3, o sal, a pimenta, a cebolae o
alho. Misture bem a massa por 10 minutos.

3. Leve amassa a geladeira por 30 minutos para firmar.

4. Com as maos, pegue pequenas porcoes da massa e aperte para compactar.

5. Facauma cavidade em cada porcao e adicione uma colher de catupiry. Feche bem a massa para que o recheio
nado vaze durante a fritura e modele no formato de quibe.

6. Repita o processo com toda a massa e frite em 6leo bem quente até dourarem.

7. Sirva e delicie-se com essa combinacdo perfeita de crocancia e cremosidade!
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