RECEITAS DA FIA

Nega Maluca

www.receitasdafia.com/receitas/nega-maluca

Se tem um bolo que nao pode faltar em casa que tem crianca é a nega maluca. Entado, vamos
Nﬁg&hMaJUﬁBor type unknowr
aprender?

©Y50 minutos & 10 porcdes

Ingredientes

MASSA

e 1xicaradeagua

e 1e 1/4dexicarade chocolate em pé
e 1e1/2 deaglcar cristal

e 40vos

1 colher de sopa de extrato de baunilha

1 xicara de 6leo vegetal

1 pitada de sal

2 xicaras de farinha de trigo

1 colher de sopa de fermento em p6
COBERTURA

¢ 1latade leite condensado

e 5 colheres de sopa de chocolate em pé
e 1 colher de sopa de manteiga
e 1/2lata de creme de leite sem soro


https://receitasdafia.com/ingrediente/leite-condensado

Modo de Preparo

MASSA

1. Fervaaagua e misture com o chocolate em pé em uma tigela grande.

2. Emseguida, acrescente o aclcar e misture bem. Adicione os ovos um a um e misture sem bater demais.

3. Adicione o 6leo e a baunilha. Mexa bem e depois peneire os secos por cima da mistura incorporando
delicadamente.

4. Despeja amassaem uma forma 20x30cm untada e enfarinhada.

5. Asse em forno pré-aquecido a 180°C por 40 a 50 minutos ou até o teste do palito dar certo.

COBERTURA

1. Cozinhe o leite condensado ,o chocolate em pé e a manteiga em ponto de brigadeiro mole . Em seguida,
acrescente o creme de leite e cozinhe por mais 3 minutos em fogo brando.
2. Suanega maluca esta pronta, Entao, sirva a calda por cima do bolo e se delicie!
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