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Pao de Aveia
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Experimente esse pao de leite com aveia com uma textura Unica e sabor irresistivel! PaedeAveiaor type unknow:
T 45min & 8 porcdes

Ingredientes

e 1ovo

2 colheres de sopa de leite em po

1 colher de sopa de aveia em flocos finos

1 colher de sopa de azeite

Sal agosto

1 colher de cha de fermento quimico em pé

Modo de Preparo

1. Comece batendo bem o ovo em uma tigela.

2. Em seguida, adicione o leite em pd, a aveia em flocos finos, o azeite e o sal. Mexa bem até obter uma massa
cremosa.

3. Por ultimo, acrescente o fermento quimico e misture delicadamente.

4. Unte uma forma e despeje a massa.

5. Leve ao forno preaquecido a 180°C e asse por aproximadamente 10 a 15 minutos, ou até que esteja dourado
e cheiroso.

6. Retire do forno, deixe esfriar um pouco e sirva.

7. Surpreenda-se com o delicioso sabor e a textura cremosa desse pao de aveia!
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