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Pdo de queijo frito crocante

www.receitasdafia.com/receitas/pao-de-queijo-frito-crocante

Pao de queijo frito e crocante para o seu café da manha ou lanche da tarde.. . .
- . Paede queijofrite anocante
hummmm delicioso. Confira!

©130min & 10 porcoes

Ingredientes

2 ovos

1/2 xicararasa de dgua
1/2 xicararasa de 6leo

1 xicara de leite

250 g de polvilho azedo ou doce

1 xicara (cha) de queijo ralado
Oleo quente para fritar

sal a gosto

Modo de Preparo

Ferva a dgua com o 6leo, o sal e o leite.

Em uma bacia coloque o polvilho e escalde com os liquidos.
Mexa bem e deixe esfriar.

Coloque os ovos e o queijo.

Faca bolinhas e leve para gelar por +- uns 15 minutos.
Frite em 6leo quente.

No s~ bR

Sirva quentinho!

Relacionado: Pao de queijo mineiro
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