RECEITAS DA FIA

Pudim de Ameixa

www.receitasdafia.com/receitas/pudim-de-ameixa

De nutritivo a saboroso, hoje vocé vai aprender a fazer esse pudim de ameixa que além de . .
o R . . Pudinde Ameixae unknown
facil fica com uma consisténcia sem igual. Confira!

M 45min & 8 porcoes

Ingredientes

CALDA

e 2 xicaras de acucar
e 1xicarade agua

PUDIM

e 1 Xicara (chd) de ameixa preta sem carogos picada

1 Lata de leite condensado

2 Vezes a mesma medida de leite
e 30vos

1 colher de (cha)de amido de milho
e Ameixas e coco ralado para decorar

Modo de Preparo

CALDA
1. Derreter o acucar, colocar dgua e deixar ferver ate ponto de fio.
PUDIM

1. Bater no liquidificador o leite condensado, o leite, os ovos, a metade da ameixa picada, o amido de milho.

2. Retirar do liquidificador e juntar o restante da ameixa, misturando bem.

3. Despeje numa forma sobre a calda e leve ao forno preaquecido a 190°C em banho-maria, por
aproximadamente 45 minutos ou até que o pudim esteja firme.

4. Desenformar, decore com ameixas e coco ralado.

5. Sirvagelado.
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