RECEITAS DA FIA

Salmao assado

www.receitasdafia.com/receitas/salmao-assado

Faca esse Salm&o assado de forma muito simples e pratica e surpreenda sua familia e amigos.  Salpade-assadotype unknown

T 60min & 6 porcdes

Ingredientes

e 1kgdeSalmao

1/2 macgo de salsinha
2 dentes de alho
Sal a gosto

30 gramas de tomate seco
e Azeite extra virgem organico a gosto

Modo de Preparo

1. Misture todos os temperos, coloque em um vidro fechado e guarde na geladeira por pelo menos 12 horas.

2. Nodiaseguinte uma hora antes de assar o salmio faca alguns sulcos no comprimento da peca de salmao e
encha com o tempero.

3. Coloque em um refratario com a pele para baixo, cubra com papel laminado e leve ao forno pré-aquecido por
aproximadamente 40 minutos, sempre olhando para ndo passar do ponto.

4. Mais tarde retirar o papel para corar bem.

5. Sirva com arroz branco.
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