RECEITAS DA FIA

Torta de Maga

www.receitasdafia.com/receitas/torta-de-maca

Surpreenda sua familia com esta torta de maca simples e irresistivel! FostadedMaga type unknown

T150min & 8 porcdes

Ingredientes

* 4 macas

1 colher (sopa) de canela

1 xicara (chd) de farinha de trigo
1 xicara (cha) de acucar

1 colher (sopa) de fermento em poé (fermento para bolo)

120 g de manteiga derretida
e 4 0vos

1 colher (sopa) de extrato de baunilha

Modo de Preparo

1. Higienize, descasque e corte as macas em meia-lua, removendo as sementes. Esprema meio limao sobre as
macas para evitar a oxidacao.

Em uma tigela, misture a farinha de trigo, a maior parte do actcar (reserve 1 colher de sopa) e o fermento.
Polvilhe as macas com canela e espalhe-as uniformemente em uma assadeira.

Despeje a mistura de farinha por cima das macas de maneira uniforme.

Em seguida, despeje a manteiga derretida sobre a massa.

Em outra tigela, bata os ovos com o aclcar reservado e o extrato de baunilha até formar espuma.

N o v~

Espalhe a mistura de ovos sobre a torta e leve ao forno preaquecido a 180 °C por 40 minutos ou até que
esteja dourada.
8. Sirva e bom apetite!
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